
 Vorspeisen 
Salate vom Markt mit Kräutern  

Senf Sellerie 

10,50 Euro 
 Milder  Ziegenkäse mit Kräuter & Honig im Filoublatt gebacken 

 Bukett von Frühlingssalaten 
 Senf, Milch,, Sellerie 

15,00 Euro 
     Hausgebeizter Norweger Lachs, Honig-Senfsoße & Salatbukett 

Senf Milch Sellerie Fisch 

15,00 Euro 
Terrine von der Gänseleber, glasierte Apfelspalten & Safranbrioche 

22,00 Euro  *als kleine Portion 19,00 Euro 
Weizen, Milch, Ei   

 

Suppen 
Provenzalische Fischsuppe mit Safranfäden & Sauce Rouille Crouton 

Weizen Ei Milch Frisch Krustentiere 

14,50 Euro 
  

Kraftbrühe vom Ochsenschwanz mit Klößchen 
Milch Ei Weizen Sellerie 

10,50 Euro 
 

Fischspezialitäten 
Bretonischer Seeteufel mit Kräutern gebraten 

Grüner Spargel & Risotto 
 Fisch Weizen Milch 

38,50 Euro 

„Feines aus dem Fischernetz“ 
junge Gemüse Safransoße & Nudel 

Milch Ei, Weizen Fisch Krustentiere 

38,50 Euro 
 

Unser Frühlingsmenü Maison 
  Terrine von der Maispoularde & Gänseleber 

Arrangement von Frühlingssalaten 
Senf Milch Sellerie 

***  
„Feines aus dem Fischernetz“ 

junge Gemüse Safransoße & Nudel 
Weizen Milch Ei, 

***  
Trilogie von hausgemachten Desserts 

Milch, Ei,, Nüsse, Weizen 

 62,00 Euro pro Person 

 
 



Frischer Badischer Spargel 
Portion Spargel mit Hollandaise oder zerlassener Butter 

 Krazede oder Kartoffel  28,00 Euro 
Auf Wunsch gemischter Schinken 12,00 Euro oder Kalbsschnitzel 15,00 Euro 

 

Hauptgerichte 
 

Brüstchen von der Maispoularde mit frischen Spitzmorchel an Rahmsoße 
junge Gemüse & handgemachte Spätzle 

Weizen Ei Pilze  

33,50 Euro 
 

Lammrücken mit Kräuterkruste 
junge Gemüse & Kartoffelgratin 

Weizen Ei Innereien 

38,50 Euro 
 
 

Filetsteak vom Weiderind mit Rotwein Schalotten Soße  
junge Gemüse & Kartoffelgratin     

Milch Weizen 

42,50 Euro 

Unser Menü „Classic“ 
 

Ab 2 Personen 
***    

 Terrine von der Gänseleber, glasierte Apfelspalten & Safranbrioche  
Milch Ei Weizen 

***  

  Provenzalische Fischsuppe mit  
Safranfäden & Sauce Rouille Crouton 

Milch, Krustentiere Weizen Fisch 

***  

 Medaillon vom Kalbsfilet, frische Spitzmorchel an Rahmsoße  
junge Gemüse & handgemachte Spätzle     

Milch Weizen Ei 

*** 

Ausgewählte Rohmilchkäse* 
Milch, Senf 

*** 

  Leichter Weißkäse, Erdbeer-Rhabarberragout  
Vanillesoße & Erdbeersorbet 

Milch, Ei,, Nüsse, Weizen 
 

90,00 Euro p. Person *Ohne Käse 80,00 Euro Weinbegleitung 4 Glas & Espresso  
zum Menü 33,50 Euro Aufschlag p. Person   


