
 
Vorspeisen 

Frühlingssalate mit Radiesle & Kräutern 
Sellerie, Senf 

 10,50 Euro 
Milder Ziegenkäse „Picandou“ mit Kräutern & Honig im Filo Blatt gebacken 

auf kleinem Salatbukett 
 Senf, Milch,, Sellerie, Nüsse 

14,50 Euro 
  Hausgebeizter Norweger Lachs mit Honig-Senf Soße 

Wildkräuter & Spargelsalat 
Milch Sellerie Senf 

15,50 Euro 
  

Suppen 
Provenzalische Fischsuppe mit Safranfäden & Sauce Rouille Crouton 

Weizen Ei Milch Frisch Krustentiere 

13,50 Euro 
Kraftbrühe vom Ochsenschwanz mit Klößchen 

Milch Ei Weizen Sellerie 

10,50 Euro 
 Cremesüppchen vom Badischen Spargel  

Milch, 

9,50 Euro  
Fischspezialitäten 

Bretonische Seezunge an der Gräte gebraten 
junger Spinat & Schnittlauch Kartoffel 

Fisch Weizen Milch 

40,00 Euro 
Bretonischer Seeteufel mit Kräutern gebraten 

cremiger Safran Risotto 
Fisch Milch Gluten 

32,50 Euro 

Unser Menü Maison 
 Ab 2 Personen 

Hausgebeizter Saibling & Marinierter Thunfisch 
Wildkräuter & Spargelsalat 

Senf, Milch,, Sellerie, Fisch Krustentiere 

***  
Kaninchenfilet mit frischen Morchel an Rahmsoße 

junge Gemüse & handgemachte Spätzle 
Gluten Milch Ei, 

***  
Leichter Weißkäse Erdbeer-Rhabarberkompott 

Vanillesoße & Erdbeersorbet 
Milch, Ei,, Nüsse, Gluten 

 55,00 Euro pro Person 



 
Frischer Badischer Spargel 

Portion Spargel mit Hollandaise oder zerlassener Butter 
 Krazede oder Kartoffel  26,00 Euro 

Auf Wunsch gemischter Schinken 12,00 Euro oder Kalbsschnitzel 15,00 Euro 
 

Hauptgerichte 
 

  Kalbsrücken an Morchel Rahmsoße 
junge Gemüse & handgemachte Spätzle 

Milch Weizen  Ei  

33,50 Euro 
 

Filetsteak  „Mignon“ mit Rotwein Schalotten Soße 
junge Gemüse & Kartoffelgratin 

Milch Weizen 

38,50 Euro 
 

Unser Menü „Classic“ 
Ab 2 Personen 

***    
  Gänseleberterrine mit glasierten Apfelspalten 

Cumberlandsoße & Brioche 
Milch Weizen 

***  

       Provenzalische Fischsuppe mit  
Safranfäden & Sauce Rouille Crouton 

Milch Weizen Fisch Krustentiere 

***  

 Filetsteak  „Mignon“ mit Rotwein Schalotten Soße 
junge Gemüse & Kartoffelgratin 

Milch Weizen 

*** 

Ausgewählte Rohmilchkäse* 
Milch, Senf 

*** 

Creme Brûleé mit braunem Rohrzucker karamellisiert 
hausgemachtes Sorbet 

Milch, Ei,, Nüsse, Weizen 
 

90,00 Euro p. Person *Ohne Käse 80,00 Euro Weinbegleitung 4 Glas & Espresso  
zum Menü 33,50 Euro Aufschlag p. Person   

 
 


